
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu 2026/2027
Menu semaine n°38 du Lundi 14 septembre 2026 au Dimanche 20 septembre 2026

Déjeuner
Lundi 14/09 Mardi 15/09 Mercredi 16/09 Jeudi 17/09 Vendredi 18/09

Pizza
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Salade composée
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), POISSON

Pavé de saumon MSC aneth citron
LAIT (LACTOSE), POISSON

  
Paupiette de veau sauce

champignons
ARACHIDES, FRUITS A COQUE, GLUTEN,

LAIT (LACTOSE), OEUF
 

Courgettes BIO à la tomate
 

Pomme de terre grenaille rôtie

Fromage IGP à la coupe
LAIT (LACTOSE)

  
Yaourt aromatisé

LAIT (LACTOSE)

Pêche au sirop

PAIN
GLUTEN

 

Salade de riz
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), POISSON

 
Tomate feta

LAIT (LACTOSE)

Pilon de poulet sauce barbecue
GLUTEN, MOUTARDE, POISSON, SULFITES

 
Oeufs brouillés à la crème

LAIT (LACTOSE), OEUF
 

Haricots verts persillés
LAIT (LACTOSE)

Haricots blancs cuisinés

 
Comté AOP

LAIT (LACTOSE)

 
Yaourt fermier
LAIT (LACTOSE)

 
Salade de fruits 

PAIN
GLUTEN

 

Salade de lentilles
CÉLERI 

Cuisse de poulet au curry

Carottes à la crème
LAIT (LACTOSE)

 
Camenbert BIO

LAIT (LACTOSE)

 
Abricot frais

PAIN
GLUTEN

 

Melon

 
Salade coleslaw Maison

 
Sauce bleu

GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

  
Sauce tomate

Tortellinis ricotta épinards bio
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

 
Ecrasée de patates douces et

butternut au lait de coco
LAIT (LACTOSE)

  
Fromage IGP à la coupe

LAIT (LACTOSE)

  
Yaourt BIO panache

Gateau chocolat maison
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), OEUF
  

PAIN
GLUTEN

 

Pastèque
 

Salade aux lardons

Saucisse de Toulouse
GLUTEN

Gratin de fruits de mer 
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), MOLLUSQUES,

POISSON

  
Artichaut à la romaine 

LAIT (LACTOSE)

 
Frites

ARACHIDES

Fromage individuel
LAIT (LACTOSE)

 
Yaourt nature sucré

LAIT (LACTOSE)

Raisin HVE
SULFITES

 
PAIN

GLUTEN

 

 Ecolabel pêche durable  Agriculture Biologique  Indication géographique protégée  Appellation d'origine protégée  Haute valeur environnementale 


