Haute valeur environnementale =

Menu 2026/2027

Menu semaine n°36 du Lundi 31 aolGt 2026 au Dimanche 06 septembre 2026

Lundi Mardi 01/09

Melon

Pastéque
a2
Escalope de dinde panée
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
EEE
Poisson bordelaise MSC
FRUITS A COQUE, GLUTEN, POISSON

Coquilette au beurre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Fromage IGP a la coupe
LAIT (LACTOSE)

Yaourt bio fraise
LAIT (LACTOSE)
| a] 2
Barre glacé
ARACHIDES, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
OEUF, SOJA

PAIN
GLUTEN

Agriculture Biologique @ Ecolabel péche durable

Indication géographique protégé:

Déjeuner

Mercredi

Appellation d'origine protégée

Jeudi 03/09

Quiche sans pates au jambon
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
Fir

Salade composée
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), POISSON

Chili sans viande
SOJA

Omelette fromage
LAIT (LACTOSE), OEUF

Riz pilaf Maison
Mais a la provencale

Tome noire
LAIT (LACTOSE)

Yaourt nature sucré
Compote de pomme banane

PAIN
GLUTEN

Vendredi 04/09

Carottes rapées

Salade grecque
LAIT (LACTOSE), SULFITES
PR

Saucisse de Toulouse
GLUTEN

Blanquette de la mer
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOLLUSQUES, POISSON, SULFITES

8] - @D

Epinards a la creme

GLUTEN, LAIT (LACTOSE)
G

Gratin courgette et pomme de terre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Flan aux oeufs Maison
LAIT (LACTOSE), OEUF

Cantal AOP
LAIT (LACTOSE)

s
LY./

Corbeille de fruits

PAIN
GLUTEN




