Menus 2025/2026

Lundi 18/05

Betteraves persillées oeufs dur
OEUF, SULFITES

Oeufs durs mayonnaise

Salade composée
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), POISSON

Sauce bleu
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Sauce champignons
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Penne bio au beurre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)
]

Endives braisées Maison
LAIT (LACTOSE)

Cantal AOP a la coupe
LAIT (LACTOSE)

Yaourt aromatisé
LAIT (LACTOSE)

Compote ind BIO

Corbeille de fruits

BEE
PAIN
GLUTEN

Indication géographique protégé:

Appellation d'origine protégée i}

Menu semaine n°21 du Lundi 18 mai 2026 au Dimanche 24 mai 2026

Mardi 19/05

Tomate feta
LAIT (LACTOSE)

Pomelo rose

Pithiviers jambon fromage maison
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF

Boeuf bourguignon BIO Maison
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), SULFITES

Poisson meuniére MSC
GLUTEN, POISSON

Petits pois et carottes
LAIT (LACTOSE)

I
Courgettes BIO au curry
LAIT (LACTOSE)

8] 2
Fromage IGP a la coupe
LAIT (LACTOSE)

(=)

Yaourt BIO vanille

Corbeille de fruits

Banane

PAIN
GLUTEN

Agriculture Biologique

Haute valeur environnementale

Déjeuner

Mercredi

Haute valeur environnementale

Jeudi 21/05

Duo de charcuteries

LAIT (LACTOSE), MOUTARDE, SULFITES

Macedoine mayonnaise
MOUTARDE, OEUF

Coeur de palmier mimosa
SULFITES

Escalope de dinde panée
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
BE
Omelette fromage
LAIT (LACTOSE), OEUF

Ecrasée de pomme de terre au
fromage
LAIT (LACTOSE)

Gratin chou-fleur
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Fromage individuel
LAIT (LACTOSE)

Yaourt panier aux fruits
LAIT (LACTOSE)

Biscuit roulé creme patissiére
Chantilly
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
]
Kiwi

PAIN
GLUTEN

Vendredi 22/05

Pastéque
5|

Salade de haricots verts a l'italienne
LAIT (LACTOSE)

Avocat au crabe
CRUSTACES , MOLLUSQUES, MOUTARDE,
OEUF, POISSON

Filet de merlu a I'espagnole
LAIT (LACTOSE), POISSON

Haché de porc au chorizo

Riz pilaf Maison

Tomate a la provencgale Maison
GLUTEN

Fromage IGP a la coupe
LAIT (LACTOSE)

Yaourt nature sucré

Barre glacé
ARACHIDES, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
OEUF, SOJA

Corbeille de fruits

PAIN
GLUTEN




