
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menus 2025/2026
Menu semaine n°19 du Lundi 04 mai 2026 au Dimanche 10 mai 2026

Déjeuner
Lundi 04/05 Mardi 05/05 Mercredi Jeudi 07/05 Vendredi 

Salade de haricots verts à l'italienne
LAIT (LACTOSE)

 
Macedoine mayonnaise

MOUTARDE, OEUF

Champignons à la crème
MOUTARDE, OEUF

Sauce bleu
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

  
Sauce champignons
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

 
Fenouil braisé Maison

Tortellinis ricotta épinards bio
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

 
Fromage IGP à la coupe

LAIT (LACTOSE)

  
Yaourt aromatisé

LAIT (LACTOSE)

Corbeille de fruits 

   
PAIN

GLUTEN

 

Cake aux olives, fêta 
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF

  
Salade composée

GLUTEN, LAIT (LACTOSE), POISSON

Verrine de légumes croquant et sa
sauce aux herbes

LAIT (LACTOSE)

   
Boulettes de boeuf sauce au poivre

FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE)

 
Omelette fromage
LAIT (LACTOSE), OEUF

Riz pilaf Maison

Haricots verts persillés
LAIT (LACTOSE)

Comté AOP
LAIT (LACTOSE)

 
Yaourt bio fraise

LAIT (LACTOSE)
 

Assortiment de compote

Corbeille de fruits 

   
PAIN

GLUTEN

 

Tomate feta
LAIT (LACTOSE)

Concombre vinaigrette Maison
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), MOUTARDE,

SULFITES

Salade verte au mais 

Blanquette de volaille au curry
ARACHIDES, LAIT (LACTOSE)

  
Dos de colin au paprika
LAIT (LACTOSE), POISSON

  
Semoule de couscous
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

 
Flan de brocolis Maison

GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
   

Fromage IGP à la coupe
LAIT (LACTOSE)

  
Yaourt aromatisé

LAIT (LACTOSE)

Feuilleté miel amandes 
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), OEUF

Corbeille de fruits 

   
PAIN

GLUTEN
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